Salade verte de saison
Griner Saison Salat

Salade mélée
Gemischter Salat

Salade de tomate, mozzarella de buffle et basilic
Tomatensalat mit biffel Mozzarella und Basilikum

Creme de courge accompagnée

d’une quiche aux courgettes
Kirbissuppe mit Zuchettikuchen

Fromage de chevre grillé sur une salade de saison
Grillierter Ziegenkase auf Saisonsalat

Tartare de beeuf ( Auberge des Clefs)
Toasts et beurre

Pates pennes et ragodt de poulet

a la «Stroganov » (piquant)
Penne Teigwaren mit Pouletstreifen, rassig gewrzt

Spaghetti a I’huile d’olive, ail et peperoncini
Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch und Peperoncini

Spaghetti a I’huile d’olive, crevettes, ail, basilic et
peperoncini

Spaghetti mit Olivendl, Krevetten, Knoblauch, Basilikum
und Peperoncini

Bouillabaisse a la mode du chef
Fischsuppe nach Art des Chefs

Medaillon de turbot sur un lit de pommes de terre
mousseline bleues, poireaux et sa

sauce tomate parfumée au Gin et gingembre
Medaillon vom Steinbutt auf blauem Kartoffelstock, Lauch an
Tomatensauce parfiimiert mit Ingwer und Gin

Emincé de foie de veau au

vinaigre de framboises, rosti au beurre
Geschnetzelte Kalbsleber an Himbeeressigsauce
Butter ROsti

Tranche de veau panée « Wiener Schnitzel »

pommes frites
Kalbs Wienerschnitzel mit Pommes frites

Cotelette de veau (200g) beurre café de Paris

légumes du marché, pommes de terre mousseline bleues
Kalbs Kotelette (200gr) mit Krauterbutter
Marktgemise und blauer Kartoffelstock

Nos viandes et poulet :Suisse, Les poissons de mer : France
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Menu du marché

Fines tranches de melon,
tartare de filet de lapin et
crevette géante

**k*k

Creme de courge
accompagnée d’une
quiche aux courgettes

*k*

Médaillon de dorade royale
sur un lit de petits poireaux
et bolets sautés

***k

Sorbet

**%k

Cceur de filet de beeuf roti au four
sauce Périgueux
Iégumes du marche
risotto au vin rouge

***

Parfait glacé aux prunes
et sa compote

Menu complet Fr. 110.00
Menu avec fromages Fr. 121.00

Menu trois plats (Entréee, plat principal et dessert) Fr. 75.00

Nos viandes et poulet :Suisse, Les poissons de mer : France




