Salade verte de saison
Griner Saison Salat

Fromage de chevre grillé sur une salade de saison
Grillierter Ziegenkase auf Saisonsalat

Variation de saumon d’Ecosse avec saumon fume,
tartare et saumon en crodte en pate feuilletée

accompagnée d’une salade de fenouil
Variation vom Schottischen Wildlachs mit gerduchertem, tartar und
Lachs im Blatterteig mit Fenchelsalat

Creme de betterave rouge et truffes de la région
Randen Suppe mit Triffel aus der Region

Tartare de beeuf ( Auberge des Clefs)
Toasts et beurre

Spaghetti a I’huile d’olive, ail et peperoncini
Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch und Peperoncini

Médaillon de saumon d’Ecosse et
ragoUt de bolets sur un lit de petits poireaux

pommes de terre mousseline bleues
Schottischer Wildlachs mit Steinpilzen auf einem
Lauchbett serviert mit blauem Kartoffelstock

Bouillabaisse a la mode du chef
Fischsuppe nach Art des Chef’s

Moules de bouchot marinieres avec pommes frites
Muscheln nach Seemansart mit Pommes frites

Emincé de foie de veau au vinaigre

de framboises, rosti au beurre
Geschnetzelte Kalbsleber an Himbeeressigsauce
Butter Rosti

Tranche de veau panée « Wiener Schnitzel » pommes frites
Kalbs Wienerschnitzel mit Pommes frites

Filet mignon de beeuf « Rossini », sauce au Porto
medaillon de foie gras poélé,

galette de pommes de terre et Iégumes du marché
Rinds Filet Mignon ,, Rossini“ Portweinsauce
mit gebratener Entenleber, Kartoffelkruste und Marktgemdise

Tous les prix incl. 8% TVA
Nos viandes : Suisse, poissons de mer, moules : France, Langoustin : Thailande
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[Tous les prix incl. 8% TVA

Menu du marché

Variation de saumon avec
saumon fumé, tartare
et saumon en cro(te en pate feuilletée
accompagne d’une salade de fenouil

**k* (ou)
Creme de betterave rouge
et truffes de la région
**k* (ou)

Queue de langoustines
sauce au poivrons rouge
risotto noir

*k*k

Sorbet

*k*k

Filet d’agneau enrob¢ aux herbes
sauce au vin rouge
légumes du marché

pommes de terre roti

**k*k

Mousse au foin de la montagne
espuma a la grenade

Menu complet Fr. 110.00
Menu avec fromages Fr. 121.00

Menu trois plats (Entrée, plat principal et dessert) Fr. 75.00
Menu trois plats (2 Entrées et plat principal) Fr. 85.00

Menu quatre plats (a choisir) Fr. 98.00

Nos viandes : Suisse, poissons de mer, moules : France, Langoustin : Thailande



